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Introducéo

A acidez é uma caracteristica fisico-quimica fundamental para a qualidade e aceitacdo de frutos de tomate
(Solanum lycopersicum L.), influenciando diretamente seu sabor, aroma e capacidade de conservacédo pos-
colheita (NUNES; CARVALHO, 2007). Em sistemas de cultivo organico, onde a utiliza¢do de insumos sintéticos é
restrita, a manutencéo da qualidade intrinseca dos frutos torna-se um desafio, especialmente quando se buscam
alternativas para o manejo fitossanitério. Extratos de plantas tém sido amplamente investigados como solucfes
promissoras para o controle de doencas em tomateiros, devido aos seus compostos bioativos com propriedades
antifiingicas e bactericidas (ABO-ELYOUSR et al., 2020; DERBALAH et al., 2011).

No entanto, a introdug&o de qualquer novo tratamento no campo requer uma avaliagéo rigorosa de seus impactos
em atributos essenciais dos frutos. A acidez titulavel, predominantemente conferida pelo acido citrico em tomates,
€ um indicador crucial da maturagéo e da qualidade organoléptica (TIVELLI, 2015). Alteracdes nos niveis de
acidez podem afetar a percepcao do consumidor e a aplicabilidade industrial do tomate. Portanto, é imperativo
verificar se a aplicacdo de extratos vegetais, embora benéfica para o controle de patdgenos, ndo compromete
essa caracteristica vital. Este estudo visa investigar o efeito de diferentes extratos de plantas na acidez de frutos
de tomate cultivados em sistema orgéanico, contribuindo para a validacdo de praticas de manejo sustentaveis que
preservem a qualidade do produto final.

Obijetivo

O objetivo deste estudo foi determinar o efeito da aplicac@o de diferentes extratos de plantas na acidez titulavel de
frutos de tomate (Solanum lycopersicum L.) cultivados em sistema orgéanico, avaliando se tais tratamentos alteram
0s niveis de acidos organicos presentes nos frutos.

Material e Métodos

O experimento foi conduzido em Urai, Parana, em um sistema de cultivo organico, utilizando um delineamento em
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blocos completos casualizados com oito tratamentos, incluindo dois controles (agua e Serenade®) e seis
concentracdes de extratos botanicos. As aplicagBes dos extratos foram realizadas via pulverizacéo foliar. Apos a
colheita dos frutos no estadio de maturagdo comercial, amostras homogéneas da polpa de tomate de cada parcela
foram coletadas para analise quimica. A acidez titulavel total foi determinada por titulagdo com solugéo padréo de
hidroxido de sédio (NaOH) 0,1 N, utilizando fenolftaleina como indicador, conforme a metodologia da Association
of Official Analytical Chemists — AOAC (1997). A acidez foi expressa em porcentagem de &cido equivalente (%),
considerando o acido citrico como o principal componente. Adicionalmente, a acidez foi expressa em diferentes
equivalentes de acidos organicos comuns em tomate (citrico, malico, tartarico, acético, oxalico, latico e oleico) para
fins comparativos. Os dados obtidos foram submetidos a anélise de varidncia e analise descritiva (box-plot)
utilizando o software R.

Resultados e Discussao

Os resultados da Analise de Variancia (ANAVA) para a acidez titulavel ndo indicaram diferencas estatisticamente
significativas (p>0,05) entre os tratamentos para nenhuma das fragdes &cidas analisadas. Este achado é
particularmente relevante para o acido citrico, que € o principal componente responsavel pela acidez caracteristica
do tomate. A média geral para o acido citrico foi de 0,72%, com valores semelhantes para os demais acidos
organicos avaliados (malico: 0,76%; tartarico: 0,85%; acético: 0,68%; oxalico: 0,51%; latico: 1,02%; oleico: 3,18%).
A auséncia de alterac&o nos niveis de acidez sugere que a aplicacdo dos extratos vegetais, nas concentracdes
testadas, ndo interfere na composi¢do quimica dos frutos no que tange a sua acidez.

As analises descritivas, representadas pelos graficos Box-plot, corroboraram a uniformidade dos dados de acidez
entre os tratamentos. Observou-se um comportamento homogéneo para todas as fragdes acidas, com medianas
proximas e baixa dispersdo dos dados, indicando que o0s extratos vegetais ndo promoveram variacfes
significativas nos teores de acidez dos frutos. Esta estabilidade é um indicativo positivo da compatibilidade dos
extratos com a fisiologia do tomateiro, garantindo que a qualidade sensorial e as propriedades de conservacdo dos
frutos ndo sejam comprometidas. A manutencdo da acidez é crucial para a aceitacdo do consumidor e para a
aplicabilidade industrial do tomate, especialmente em produtos processados.

Estes resultados estdo em consonéncia com estudos anteriores que também nao observaram alteracdes
significativas no pH, acidez titulavel e no conteddo de aguUcares solluveis totais de frutos de tomate apds a
aplicagcdo de bioestimulantes, incluindo extratos vegetais (RAMOS et al., 2013). A preservacéo da acidez, mesmo
na presenca de extratos vegetais, refor¢a a viabilidade desses produtos como uma alternativa segura e
sustentavel para o manejo fitossanitario em sistemas organicos. A capacidade de controlar patbgenos sem
impactar negativamente a qualidade quimica dos frutos € um avanc¢o importante para a agricultura organica,
alinhando-se as exigéncias do mercado por alimentos seguros e de alta qualidade (MORALES, 2019).

Concluséo

O estudo mostrou que a aplicacdo de extratos vegetais ndo alterou significativamente a acidez titulavel dos frutos
de tomate em cultivo orgénico. Isso indica que esses extratos podem ser usados no manejo fitossanitario sem
comprometer a qualidade sensorial e a conservacao pds-colheita. A auséncia de efeito sobre a acidez confirma a
compatibilidade com a fisiologia dos frutos, evidenciando os extratos como alternativa natural e segura aos
defensivos sintéticos e como estratégia promissora para o manejo agroecolégico do tomate.
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