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Efeito de Extratos de Plantas nas Caracteristicas Fisicas e na Acidez de Frutos
de Tomate Cultivado em Sistema Organico
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Introducéo

O tomate (Solanum lycopersicum L.) € uma das hortalicas mais cultivadas no Brasil, com grande relevancia
econOmica e alimentar, especialmente em regifes como o estado de Sergipe. Esse cenario tem incentivado a
adesédo de novos produtores ao sistema organico, com énfase na producédo de tomate como cultura-chave. Além
da vantagem econbmica, esse sistema atende a uma crescente demanda do mercado por alimentos mais
saudaveis e produzidos com menor impacto ambiental. Entretanto, o controle fitossanitario nessa modalidade
ainda enfrenta dificuldades, uma vez que né&o utiliza defensivos sintéticos. Como alternativa, extratos vegetais
como Azadirachta indica, Allium sativum e Ocimum basilicum demonstram eficacia no controle de doengas, com
propriedades antifingicas, bactericidas e estimulantes do crescimento vegetal Apesar do potencial, seu uso ainda
€ pouco difundido.

Obijetivo

Avaliar os efeitos de diferentes extratos vegetais sobre atributos fisicos e a acidez dos frutos de tomate cultivados
em sistema organico, visando contribuir para o aprofundamento do conhecimento cientifico acerca da aplicacédo
dessas substancias no manejo agroecoldgico da cultura.

Material e Métodos

O experimento foi realizado em Urai-PR (23°12'26"S; 50°47'15"0), em solo argiloso com manejo organico prévio.
Foram avaliados oito tratamentos: dois controles (agua e Serenade®) e seis concentracdes de extratos botanicos
com potencial bioativo, aplicados via pulverizacdo foliar. O delineamento experimental foi em blocos completos
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casualizados, com quatro repeticdes e 12 plantas por parcela, conduzidas conforme préticas organicas locais. Os
frutos foram colhidos no ponto de maturagdo comercial e analisados na UNOPAR, em Arapongas-PR. As
avalia¢des fisicas incluiram peso, comprimento, didmetro e espessura do pericarpo. A acidez titulavel foi
determinada por titulagdo com NaOH 0,1 N e expressa em diferentes acidos organicos (citrico, malico, tartarico,
entre outros) para fins comparativos. Os dados foram analisados por box-plot, utilizando o software R com os
pacotes ExpDes.pt e ggplot2.

Resultados e Discusséo

N&o foram observadas diferencas significativas (p>0,05) entre os tratamentos para as caracteristicas fisicas
avaliadas: peso, comprimento, diametro e espessura do pericarpo dos frutos de tomate. A média geral de peso foi
de 102,95 g, com 48,61 mm de diametro, 80,92 mm de comprimento e 6,80 mm de pericarpo. Também néo houve
diferengas estatisticas para nenhuma das fragdes acidas analisadas, como &cido citrico, malico, tartarico, acético,
oxalico, latico e oleico. A analise descritiva confirmou a homogeneidade dos dados e a estabilidade das variadveis
entre os tratamentos. A auséncia de efeitos significativos pode estar ligada a natureza dos extratos, as doses ou
as condicbes ambientais.

Concluséo

Os resultados indicam que os extratos vegetais, nas concentracdes testadas, ndo alteraram significativamente a
acidez titulavel dos tomates organicos. Isso demonstra sua compatibilidade com a fisiologia do fruto, preservando
a qualidade sensorial e pés-colheita. Assim, 0s extratos se mostram como alternativa natural e segura no manejo
agroecoldgico da cultura, promovendo uma agricultura mais sustentavel.
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