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Resumo

Keisy Martins, Sandra Ribeiro, Alcione Antunes, Maria Cristina e Thays Fortes
Técnica de Biureto

Essa técnica serve para determinar a quantidade de proteinas de cada produto. Para fazer a técnica utilizamos:

6 Amostras = 1° leite, 2° requeijao, 3° barra de cerais, 4° gema, 5° clara e 6° whey protein

1. Pegamos as amostras e diluimos com agua destilada

2. Adicionamos o reagente Biureto

3. Determinamos a quantidade de proteinas de cada.

Na nossa pratica 0 que mais reagiu ao Biureto foi a clara.

Para finalizar, colocamos 9 de 4gua destilada em cada tubo. No 1° adicionamos 10 da amostra de Whey e no
segundo mais 10. Assim resultando em um tubo com 1 para 10 e o outro 1 para 100.

Essa técnica é utilizada em laboratdrios para determinar a porcentagem de proteinas dos alimentos.
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