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Resumo

Viséo:

- Cor: Marrom dourado, com uma crosta brilhante e uma textura irregular.

- Forma: Arredondada, com uma superficie ligeiramente convexa.
- Aparéncia geral: Convidativa, com uma apresentacao atraente.

Olfato:

- Aroma: Doce e intenso, com notas de fuba tostada, canela e um toque de manteiga.
- Intensidade: Forte, mas n&o excessivo.

Paladar:

- Sabor: Doce, com um equilibrio perfeito entre a fuba, o aglicar e os temperos.
- Textura: Umido, macio e levemente esponjoso.

- Sensacdes: A fuba proporciona uma sensacéo de gratificacédo e confort.

Tato:

- Textura: Macia e imida ao toque, com uma crosta crocante.
- Temperatura: Agradavelmente quente ao sair do forno.

Audito:

a
Anhangu

CONHECIMENTO

SENSORIAL ALIIVIEIHB%I%] i

72 Semana de Conhecimento do Centro Universitario Anhanguera de Sao Paulo, 2024



7% SEMANA DE

CONHECIMENTO

ndo o aroma.

80 pravar o primeiro pedaceyg /1) o O1/1] (> ]

-Som: Osomd
- Ruido de fund

Emocional:

- Evoca sentimentos de confort, nostalgia e alegria.
- Associado a momentos especiais, como celebragcbes e encontros familiares.

Essa andlise sensorial destaca a experiéncia completa de desfrutar um bolo de fuba, envolvendo todos os sentidos
e emocodes.
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