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Resumo

Analise Microbiolégica em Al
Introducgdo: A andlise microbiolégica de a (
Trazendo uma confiabilidade maior para o consumido »estando com o perfeito estado do alimento. Objetivo:
Realizar uma pesquisa focada em descrever as analises microbiolégicas em alimentos. Desenvolvimento: O
alimento antes de chegar no consumidor final, passa por diversas analises, tendo sempre em vista que esses
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bons e de confiabilidade para evitar o comprometimento da sadde e bem estar dos consumidores. Para isso, é
necessario seguir normas e legislagdes imposta pelos 6rgaos regulatorios. Materiais e métodos: Pesquisa
realizada através de referéncias bibliogréficas sobre o tema, com o intuito de trazer informag¢des adicionais sobre
as analises microbiolégicas em alimentos. Concluséo: Contudo, podemos ver que as analises microbiologicas de
alimentos serve para trazer seguranca e qualidade no processo de producdo de um alimento, para que haja
seguranca para os consumidores final, assim ndo havendo risco de intoxicagéo.

52 Semana de Conhecimento do Centro Universitario Anhanguera de Séo Paulo, 2023





