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técnica que mede a quantidade de luz absorvida ou tr por uma amostra, Cromatografia gasosa e liquida
uma técnica que separam 0s componentes de uma amostra com base em suas caracteristicas, titulacao sao
técnica que utiliza uma solucdo padrdo para determinar a concentracdo de uma substancia em uma amostra,
i fIfTa e células. A metodologia
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produto final acompanhado por sistemético controle, incluindo analises sobre as condi¢cdes como sabor e textura
para garantir a seguranca. Assim através do controle é possivel produzir, e oferecer produtos alimenticios sem
contaminag&o para o consumidor, protegendo contra danos a satde. E importante ressaltar que a anélise dos
alimentos néo se limita apenas a verificacdo da qualidade do produto final. Ela abrange toda as etapas, desde o
controle da matéria-prima até o processo produtivo e a destribuicao.
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