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Análises físico-químicas e microbiológicas de alimentos
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Resumo

Em 2020, a Organização Mundial da Saúde (OMS) declarou pandemia doença do novo coronavírus (COVID-19). 

O aparecimento deste novo vírus gerou um debate sobre a relação entre a contaminação de matérias-primas 

alimentares com microrganismos doenças zoonóticas. 

Devido à sua natureza difundida gotículas ou secreções de pessoas infectadas, distância e isolamento social como 

forma de reduzir o número de novos casos em todo o mundo a medida amplamente criticada provocou diversas 

mudanças no comportamento dos indivíduos ao redor do mundo Houve grandes mudanças na indústria 

alimentícia, como a inclusão de compras serviço essencial de entrega ajuda a controlar a doença, levanta 

questões sobre a qualidade dos alimentos entregues ao consumidor e sua qualidade segurança microbiológica.




